DOMAINE DE Lfi BEGUDE

L.a Bralade 2016

Cuvée issue de la parcelle culminant I’appellation, surplombant la mer,
a 410 metres d’altitude, bénéficiant d’un fort ensoleillement de jour,
tempéré par la brise marine et la fraicheur des nuits.

Appellation : AOC Bandol

Alc./vol : 13,5%

Assemblage : Mourvedre 95%, Grenache 5%

Sol : Argilo-calcaire

Culture : Certifiée BIO UE (+ équivalence NOP)

Rendement : 21 hl /hectare

Vendange : Manuelle en petites caisses.

Vinification : Table de tri, éraflage total, foulage des baies et
macération longue avec pigeages manuels réguliers toutes les 3
heures pour une extraction phénolique optimale. Fermentation
alcoolique 10 j et malolactique effectuée durant élevage sous bois.
Elevage : 18 mois en foudre chéne origine France.

Mise en bouteille : Au domaine

Production : 4000 bouteilles

Decanter : Medaille Platine noté 97 points
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